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DE

ALL
GAUER



La Allgäuer Brauhaus, fondata 
alla fine del XIV secolo, 
è da oltre seicen to anni 
un’istituzione cittadina. Capi 
saldi della storia plurisecolare 
della Allgäuer Brauhaus sono la 
professio nalità e la vocazione 
all’eccellenza, oltre a un solido 
attaccamento alla tradizione 
e al territorio. Da sempre, alla 
Allgäuer Brauhaus la qualità del 
prodotto e dell’ambiente sono 
valori fondamentali. La fedeltà 
alla grande tradizione birraia 
bavarese e l’uso di tecniche di 
produzione innovative sono alla 
base del successo della birreria. 
Una squadra di appassionati 
mastri birrai sovrintende a tutte 
le fasi della lavorazione del 
prodotto, per la quale vengono 
utilizzati solo ingredienti 
di prima scelta e impianti 
all’avanguardia per efficienza e 
impatto ambientale. La Allgäuer 
Brauhaus dispone di una vasta 
gamma di birre, tutte prodotte 
richiamandosi all’Editto di 
Purezza emanato dal Duca 
Guglielmo IV di Baviera nel 1516 
“Niente deve essere usato o 
aggiunto per produrre birra che 
non sia orzo, luppolo e acqua”, 
così da soddisfare anche i 
consumatori più esigenti.



Büble Bayrisch Hell

Gradazione 4,7%

Tipologia Bayrisch Hell

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Büble Edelweissbier

Gradazione 5,3%

Tipologia Weissbier

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Allgäuer Teutsch Pils

Gradazione 4,8%

Tipologia Pils

Colore Biondo chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Allgäuer Zwickel

Gradazione 5,0%

Tipologia Kellerbier

Colore Biondo ambrato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

11329 		  Lt 30 FT

11331		  Lt 30 FT

11328 		  Lt 30 FT

11330		  Lt 30 FT
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DE

EICH
BAUM



L’Eichbaum dal 1679 vanta la 
produzione tradizionale della 
birra in conformità con la legge 
tedesca sulla purezza del 1516 
e garantisce la massima qualità 
delle sue birre. Eichbaum 
Brauerei nasce nel 1679 quando 
il consiglio di Mannheim ha 
approvato la domanda di Jean 
de Chaine per una licenza di 
un birrificio nella sua casa che 
gli ha permesso di appendere 
il cartello “zum Eichbaum”. 
Eichbaum era uno dei brewpub 
più affermati a Mannheim. Nel 
1886 la produzione ha superato 
per la prima volta i 100.000 
ettolitri! Un volume del genere, 
ovviamente non poteva essere 
venduto solo a Mannheim. 
Infatti la birra veniva spedita 
anche in zone più remote della 
Germania e della Francia. Il 
birrificio disponeva anche di 32 
carri e 50 cavalli per il trasporto 
a breve distanza e di vagoni 
ferroviari per le lunghe distanze. 
Durante la Seconda Guerra 
Mondiale Mannhein fu bersaglio 
di numerosi bombardamenti e 
anche il “birrificio della quercia” 
subì ingenti danni. 
Nel dopoguerra, Eichbaum 
rappresentò uno dei miracoli 
economici: 
nel 1950 fu il primo birrificio 
di Mannheim a superare i 
100.000 ettolitri nel dopoguerra; 
nel 1969 lanciò la sua pilsner 
premium “Ureich” che ebbe 
un grande successo Nel 1990 
Eichbaum superò la soglia di 1 
milione di ettolitri,  mantenendo 
e superando questo livello 
di produzione anche negli 
anni successivi, diventando 
il primo nella regione Baden-
Wurttemberg. Negli ultimi 
anni Eichbaum ha sottoposto 
32 birre al test più importante 
del mondo, il premio DLG, 
ottenendo 30 medaglie d’oro e 
2 d’argento Solo l’interazione 
di materie prime di alta qualità, 
processi adeguati, controlli 
e servizi corrispondenti 
garantisce una qualità di fascia 
alta e la soddisfazione del 
cliente desiderata. Il birrificio 
Eichbaum ottiene la maggior 
parte dell’orzo dai contadini 
della regione e attinge l’acqua 
dal proprio pozzo, profondo 130 
metri sotto la superficie.



Export

Gradazione 5,5%

Tipologia Vollbier Export

Colore Giallo saturo

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Ureich Pils

Gradazione 6,8%

Tipologia Premium Pils

Colore Biondo

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

12367 		 Lt 20 FT

12402		  Lt 30 FT
Fusto su prenotazione
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NOME
DE

HB
TRAUN
STEIN



Il birrificio Traunstein è stato 
fondato nel 1612 dal duca e 
principe elettore bavarese 
Massimiliano I nelle vesti di 
“WeißesPreyhaus” ed è di 
proprietà della famiglia Sailer 
dal 1896.

Josef Sailer, proprietario del 
birrificio di Lauingen, ha rilevato 
il birrificio di Traunstein per 
il figlio Josef, che nel giro di 
poco tempo lo ha trasformato 
in un’azienda fiorente, e le birre 
hanno acquisito la notorietà 
superando la nazionale 
Chiemgau.

Oggi, la direzione commerciale 
riscuote successi grazie alla 
direzione di Maximilian Sailer 
e il padre Bernhard oltre 
all’amministratore delegato 
Josef Schumacher.

Sin dalla sua fondazione nel 
1612, il birrificio Traunstein ha 
la propria sede aziendale e la 
produzione nel centro storico di 
Traunstein.

All’interno delle mura storiche 
vive e opera un’azienda 
moderna e dinamica.



1612er Zwickbier

Gradazione 5,3%

Tipologia Non filtrata

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Pils

Gradazione 5,1%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Hell

Gradazione 5,3%

Tipologia Helles

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Weissbier

Gradazione 5,5%

Tipologia Weiss

Colore Giallo opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

1300 		  Lt 30 FT

1305		  Lt 30 FT

11301 		  Lt 20 FT
11302 		 Lt 30 FT

11309 		 Lt 30 FT

Maximilian Sei Forte

Gradazione 7,8%

Tipologia Bock

Colore Scuro

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

11307 		  Lt 20 FT

18
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NOME
DE

HOHEN
THANNER



Il birrificio Hohenthanner è 
stato fondato nel 1864 da 
Nikolaus Rauchenecker. Da 
allora l’azienda non si è più 
spostata a testimonianza dello 
stretto legame con il paese e la 
sua gente.

Attualmente l’azienda è sotto 
la direzione di Johannes 
Schlossbrauerei che gestisce 
gli affari di suo padre dal 
2007. Accanto all’impegno per 
produrre birre sempre di ottima 
qualità, si occupa nella continua 
valorizzazione della regione e 
del benessere delle persone che 
vivono e vi lavorano.

Nel tempo, le birre 
Hohenthanner si sono 
sviluppate in un importante 
marchio regionale che sa 
convincere grazie a standard di 
qualità di prima classe.



Tannen Hell

Gradazione 5,0%

Tipologia Hell

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Tannen Pils

Gradazione 5,2%

Tipologia Pils

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Tannen Keller Chiara

Gradazione 5,2%

Tipologia Keller

Colore Giallo carico

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Tannen Keller Scura

Gradazione 5,0%

Tipologia Keller

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10350 		 Lt 30 FT
11377		  Lt 0.5x20 Vap

10351		  Lt 30 FT
11371 		  Lt 0.5x20 Vap

10518 		 Lt 24 Polykeg
10823 		 Lt 0.33x12 Vap

11353 		 Lt 30 FT

Tannen Weisse

Gradazione 7,2%

Tipologia Weisse

Colore Giallo carico

Fermentazione Alta

11374	  	 Lt 0.5x20 Vap

22



St. Sixtus

Gradazione 8,0%

Tipologia Doppelbock

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

11379		  Lt 0.5x20 Vap 23



NOME
DE

KULM
BACHER



La birreria Kulmbacher è 
un’azienda profondamente 
radicata nella sua terra di 
origine francone e allo stesso 
tempo molto attiva sul mercato 
tedesco e internazionale della 
birra.

Il nome Kulmbach è conosciuto 
da un’infinità di tempo 
dagli intenditori di birra e 
certamente ciò non sorprende. 
Già nell’antichità, gli abitanti 
producevano birra, come 
testimonia il ritrovamento di 
un’anfora per contenere birra, 
risalente a 3.000 anni fa, e che 
oggi viene considerata come il 
più antico indice di produzione 
di birra in Germania.

Da sempre gli essiccatoi delle 
malterie, gli edifici delle birrerie 
e la gastronomia segnano 
l’immagine della città, e la 
birra influenza la vita degli 
uomini nella regione. Nel 
1846 i “mastri birrai” Johann 
Wolfgang Reichel, Johann 
Konrad Scheiding e Johann 
Martin Hübner si unirono in una 
società di produzione di birra. 
È stato questo il giorno della 
nascita della birra Kulmbacher 
Reichelbräu.



Kulmbacher Pils

Gradazione 4,9%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Monchshof Original

Gradazione 4,9%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Eku Pils

Gradazione 4,9%

Tipologia Pils

Colore Giallo brillante

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Monchshof Bayerisch Hell

Gradazione 4,9%

Tipologia Hell

Colore Chiaro Dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Eku Edelbock

Gradazione 6,9%

Tipologia Edelbock

Colore Ambrato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10381 		 Lt 30 FT
10367 		 Lt 0.33x24 Var
10371 		 Lt 0.33x24 Vap

10362 		 Lt 30 FT
10359 		 Lt 20 Barile
10376 		 Lt 0.5x20 Var

10313 		 Lt 30 FT
10500		 Lt 0.5x24 Lat

10325 		 Lt 30 FT
10487		  Lt 0.5x20 Var

10316 		 Lt 30 FT

26



Monchshof M. Marzen

Gradazione 5,5%

Tipologia Marzen

Colore Dorato intenso

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Monchshof Kellerbier

Gradazione 5,4%

Tipologia Kellerbier

Colore Ambrato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Monchshof Bockbier

Gradazione 6,9%

Tipologia Bockbier

Colore Ambrato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10416 		 Lt 20 FT
10417 		  Lt 0.5x9 Vap

10389 		 Lt 30 FT
10390 		 Lt 0.5x20 Var

10366 		 Lt 30 FT
10355 		 Lt 0.5x20 Var

Monchshof Landbier

Gradazione 5,4%

Tipologia Landbier

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10363 		 Lt 30 FT
10379 		 Lt 0.5x20 Var

27

Monchshof Zwickl

Gradazione 5,4%

Tipologia Zwickl

Colore Ambrato chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

12146 		 Lt 30 FT
11828		  Lt 0.5x20 Var



Kloster Schwarz-Bier

Gradazione 4,9%

Tipologia Schwarz

Colore Scuro

Fermentazione Bassa

Monchshof Natur Radler

Gradazione 2,5%

Tipologia Radler

Colore Giallo opalescente

Fermentazione Alta

 Kulmbacher Alkoholfrei

Gradazione 0,0%

Tipologia Analcolica

Colore Giallo Dorato

Fermentazione Bassa

10377		  Lt 0.5x20 Var

10486 		 Lt 0.5x20 Var
Fusto su prenotazione

10347 		 Lt 0.5x20 Var

28

Kapuziner Weizen

Gradazione 5,4%

Tipologia Weizen

Colore Giallo opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10519 		 Lt 24 Polykeg
10922 		 Lt 0.33x12 Vap
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BELGIO



BELGIO



BE

CORSEN
DONK



La Storia della Brasseria 
Corsendonk risale al tempo 
del Medioevo quando nel 1398 
nel Priorato di Corsendonk 
(come indicato sull’incisione 
realizzata nel 1659 da Lucas 
Vostermans) furono fondate 
una birreria e malteria molto 
importanti per l’epoca. Nel 
1784, il priorato venne chiuso 
su ordine dell’Imperatore 
d’Austria Francesco II perché 
la vita monastica doveva avere 
solo attività d’insegnamento e 
carità. All’inizio del XX secolo, 
un Mastrobirraio di Turnhout, un 
certo Antonius Keersmaekers, 
scoprì alcune ricette di birre 
che erano state prodotte nel 
Priorato di Corsendonk e iniziò 
a produrla con caratteristiche 
più moderne; nasceva 
così la prima birra brune 
chiamata Corsendonk Pater. 
Nel 1953 la birreria smise di 
produrre la sua birra Pater, 
iniziando una nuova attività di 
commercializzazione di prodotti 
brassicoli. Fino ad arrivare al 
1982 quando, grazie all’impulso 
dell’attuale proprietario 
Joseph Keersmaekers, la 
birreria si riorganizza e inizia 
a commercializzare la birra, 
prodotta su ordinazione 
con il nome di Corsendonk. 
L’immagine del marchio viene 
studiata e ispirata con sobrietà 
ai tempi del Medioevo, le 
birre vengono così prodotte 
su licenza da una nota 
Brasserie della Vallonia e sono 
riconosciute come Birre in pieno 
stile di Abbazia, rifermentate 
in bottiglia o in fusto, con 
un periodo di maturazione 
di oltre tre settimane ad una 
temperatura di 22°. Oggi la birra 
Corsendonk non è solo un caso 
di successo nel mercato belga, 
ma anche all’estero. Il 40% del 
volume deriva dalle vendite 
in Francia, Italia, Olanda, 
Germania, Inghilterra, Spagna, 
Svizzera, ma anche oltre i 
confini europei come negli Stati 
Uniti, Cina, Giappone, Brasile e 
Nuova Zelanda.



Excelsior

Gradazione 5,2%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Blanche

Gradazione 4,8%

Tipologia Blanche

Colore Dorato 
opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Rousse

Gradazione 8%

Tipologia Belgian strong Ale

Colore Ramato con 
riflessi rossi

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Blond

Gradazione 6,5%

Tipologia Belgian Ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10219 		 Lt 20 FT

11824 		  Lt 20 FT
13038		  Lt 0.75x12 Vap

11825 		  Lt 20 FT
13040 		 Lt 0.75x12 Vap

11826 		 Lt 20 FT

Gold Tripel

Gradazione 10%

Tipologia Abbey Tripelh

Colore Biondo

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11827 		  Lt 20 FT

34



Agnus Tripel

Gradazione 7%

Tipologia Abbey Tripel

Colore Biondo

Fermentazione Alta

Pater Dubbel

Gradazione 6,5%

Tipologia Dubbel

Colore Mogano tendente 
al rosso

Fermentazione Alta

13037		  Lt 0.75x12 Vap

13039		  Lt 0.75x12 Vap

35

Bruin

Gradazione 6,5%

Tipologia Belgian Ale

Colore Mogano

Fermentazione Alta

12307		  Lt 20 FT



NOME
BE
MARTIN’S



Cento anni fa, stabilendosi 
in Belgio nel 1909, il famoso 
mastro birraio britannico 
John Martin disse: “Solo i veri 
intenditori possono apprezzare 
birre come le mie”.

Per un secolo, tre generazioni 
della “The Finest Drinks 
Company” hanno assicurato un 
viaggio straordinario nel mondo 
delle bevande più sorprendenti.

Oggi, ogni secondo, sia di 
giorno che di notte, due delle 
migliori birre di Antony Martin 
vengono gustate in tutto il 
mondo dagli appassionati di Ale 
di alta qualità!

Grazie all’esclusiva 
combinazione di tradizione 
inglese, know-how belga e 
un pizzico di temerarietà, le 
birre speciali di questo storico 
birrificio sono tesori che 
desideriamo farvi scoprire!



Martin’s Pale Ale

Gradazione 5,8%

Tipologia Pale Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

Martin’s IPA 55

Gradazione 6,5%

Tipologia American style

Colore Arancio

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

10338 		 Lt 15 FT

10415 		 Lt 15 FT

38

Timmerm. Lambic. Blanche

Gradazione 4,5%

Tipologia Lambic

Colore Bianco opaco

Fermentazione Spontanea

Attacco Scivolo

Timmermans Kriek

Gradazione 4,0%

Tipologia Lambic alla frutta

Colore Rosso ciliegia

Fermentazione Spontanea

Attacco Scivolo

10348 		 Lt 15 FT

10334 		 Lt 15 FT
Su prenotazione

Bourg. des Flandres Brune

Gradazione 5,0%

Tipologia Red Ale Fiandre

Colore Rosso bruno

Fermentazione Mista

Attacco Scivolo

10361 		 Lt 15 FT



Waterloo Triple

Gradazione 8,0%

Tipologia Triple

Colore Dorato carico

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

Waterloo Pils

Gradazione 4,9%

Tipologia Pils

Colore Chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10398 		 Lt 15 Ft

10391 		 Lt 30 FT

Waterloo Blanche

Gradazione 5%

Tipologia Blanche

Colore Giallo paglierino 
velato

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

10397	  	 Lt 15 FT

39

Waterloo Double Dark

Gradazione 6,5%

Tipologia Double

Colore Rubino scuro

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

Triplen Os

Gradazione 8,0%

Tipologia Tripel

Colore Chiaro 
Opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

10300 		 Lt 15 FT

12200 		 Lt 15 FT



40

Gordon Finest Scotch

Gradazione 8,0%

Tipologia Strong Ale

Colore Chiara

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Gordon Finest Gold

Gradazione 10,0%

Tipologia Strong Ale

Colore Chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10437 		 Lt 15 FT

10328 		 Lt 15 FT

Gordon Five

Gradazione 5,0%

Tipologia Premium Lager

Colore Chiara

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10339	  	 Lt 30 FT

Gordon Finest Red

Gradazione 8,4%

Tipologia Strong Ale

Colore Rosso

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10327 		 Lt 15 FT

Martin’s White IPA

Gradazione 4,8%

Tipologia White IPA

Colore Biondo 
opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo

12115 		  Lt 15 FT
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PAESI
BASSI



PAESI
BASSI



NOME
NE
HEINEKEN



Heineken nasce nel 1864 come 
azienda olandese produttrice di 
birra.

Il fondatore Gerard Adriaan 
Heineken acquisì una piccola 
birreria ad Amsterdam, nel 1988 
fu chiusa per essere trasformata 
nel museo Heineken 
Experience.

Ad oggi Heineken possiede 165 
siti produttivi in oltre 70 paesi. 
Produce oltre 200.000.000 di 
ettolitri di birra divisi in 250 
marchi. I principali, oltre a 
Heineken sono Amstel, Murphis 
e Birra Moretti.



Heineken

Gradazione 5,0%

Tipologia Pils

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Brand

Gradazione 5,0%

Tipologia Pilsner

Colore Chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Ichnusa non filtrata

Gradazione 5,0%

Tipologia Lager

Colore Giallo opalescente

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10075 		 Lt 30 FT
10159		  Lt 8 FT Pet

11444		  Lt 30 FT

10184 		 Lt 20 FT
10012		  Lt 0.50x15 Vap
10013		  Lt 0.33x24 Vap

46

Foster’s

Gradazione 5%

Tipologia Lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Maes Pils

Gradazione 5,2%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10447 		 Lt 30 FT

10530 		 Lt 30 FT



Baffo d’Oro Moretti

Gradazione 4,8%

Tipologia Lager

Colore Giallo oro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Birra Moretti

Gradazione 4,6%

Tipologia Lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10112		  Lt 30 FT

10095 		 Lt 30 FT
10094		 Lt 20 FT
10051		  Lt 0.2x28 Var
10015		  Lt 0.66x15 Vap
10041 		 LT 0.33x24 Vap

La Rossa Moretti

Gradazione 7,2%

Tipologia Bock

Colore Ambrato carico

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10098	 	 Lt 20 FT
10192		  Lt 0.33x24 Vap

La Bianca Moretti

Gradazione 5,0%

Tipologia Weiss

Colore Giallo chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10197 		  Lt 20 FT

Ichnusa Ambra Limpida

Gradazione 5,0%

Tipologia Lager

Colore Ambrata

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

11381		  Lt 20 FT
12202		  Lt 0,30x24 Vap

47



Bulldog

Gradazione 4,5%

Tipologia Strong Lager

Colore Oro intenso

Fermentazione Bassa

Attacco Draft

Slalom Strong

Gradazione 9,0%

Tipologia Strong Lager

Colore Giallo oro intenso

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Lagunitas IPA

Gradazione 6,2%

Tipologia Ipa

Colore Oro carico

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Murphy’s Stout

Gradazione 4,3%

Tipologia Stout

Colore Nero

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10436 		 Lt 20 FT

10432		 Lt 20 FT
10406 		 Lt 0.33x24 Vap

10493 		 Lt 20 FT

10067 		 Lt 30 FT

Murphy’s Irish Red

Gradazione 5,0%

Tipologia Red Ale

Colore Rosso

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10066 		 Lt 30 FT

48



49

New Castle

Gradazione 4,7%

Tipologia Brown Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10158 		 Lt 20 FT

Wieckse Witte

Gradazione 5,0%

Tipologia Blanche

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10070		  Lt 20 FT



SPAGNA



SPAGNA



52

Estrella Galicia è la storia di 
un sogno che ha inizio più 
di 100 anni fa, nel 1906. In 
quell’anno José Maria Rivera 
Corral, un imprenditore di 
ritorno in Spagna da un 
viaggio in America, decide 
di dedicarsi alla produzione 
di birra fondando la fabbrica 
“La Estrella Galicia”. Con il 
passare degli anni, il progetto 
avanza e lo stabilimento 
originale, oggi convertito 
in un’emblematica birreria 
che serve più di 2 milioni di 
birre l’anno, si trasferisce alla 
periferia della città La Coruña 
con uno stabilimento dalla 
maggiore capacità produttiva. 
La nuova fabbrica prende il 
nome di “Hijos De Rivera” e al 
momento, si configura come 
la fabbrica indipendente più 
grande della Spagna. Oltre 
a Estrella Galicia, Hijos De 
Rivera produce una selezione 
di vini, liquori e acque minerali 
nonché un’ampia gamma 
di birre ormai solidamente 
affermate nel mercato nazionale 
ed internazionale. Estrella 
Galicia è ad oggi il brand 
più rappresentativo per la 
compagnia nonché, la birra più 
amata in Spagna.



53

ES

Estrella Galicia Especial

Gradazione 5,5%

Tipologia Lager

Colore Dorato brillante

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10022 		 Lt 30 FT
10001		  Lt 0.33x24 Vap

ESTRELLA
GALICIA



ITALIA



ITALIA



NOME
ITA
PERONI



Fondata nel Novarese nel 1846, 
Peroni è uno degli storici marchi 
italiani. Vent’anni dopo viene 
aperto il primo stabilimento a 
Roma proponendo la nota birra 
con il nome di Nastro Azzurro.

Da li il susseguirsi di successi 
aggiungendo al catalogo nuovi 
e diversi stili.

Dalla collaborazione con 
Asahi, Peroni oggi diventa il 
distrubutore di marchi con 
Pilsner Urquell, St. Stefanus, St. 
Benoit ecc. ecc.



Itala Pilsen

Gradazione 4,8%

Tipologia Pils

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Asahi Super Dry

Gradazione 5,2%

Tipologia Premium Dry 
Lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Pilsner Urquell

Gradazione 4,4%

Tipologia Pils

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Kozel Lager

Gradazione 4,6%

Tipologia Lager

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10978 		 Lt 30 FT
10979		  Lt 0.33x24 Vap

10020 		 Lt 16 FT

10092		 Lt 30 FT
10096 		 Lt 0.33x24 Vap

10017 		 Lt 30 FT

Kozel Dark

Gradazione 3,8%

Tipologia Dark

Colore Tonaca di frate

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10016	  	 Lt 30 FT
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Peroni Cruda

Gradazione 4,7%

Tipologia Lager non 
pastorizzata

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10161 		  Lt 30 FT
Conservazione massima 4 mesi

St Benoit Ambrèe

Gradazione 5,9%

Tipologia Abbazia

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

St. Benoit Blanche

Gradazione 5,0%

Tipologia Blanche

Colore Biondo 
opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

St. Benoit Supreme

Gradazione 6,8%

Tipologia Belgian strong ale

Colore Biondo

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Peroni Rossa Gran Riserva

Gradazione 5,2%

Tipologia Vienna style

Colore Rosso rubino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

10017 		 Lt 30 FT

10141 		  Lt 16 FT

10154		  Lt 15 FT
Su prenotazione

10084		 Lt 16 FT
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Nastro Azzurro

Gradazione 5,1%

Tipologia Pils

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Peroni Non Filtrata

Gradazione 4,7%

Tipologia Lager

Colore Opaco

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Nastro Azzurro 0.0

Gradazione 0,0%

Tipologia Pils

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

Nastro Azzurro Stile Capri

Gradazione 4,2%

Tipologia Lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

10061	  	 Lt 30 FT

12304	  	 Lt 0.33x24 Vap

10237	  	 Lt 0.33x12 Vap

12305	  	 Lt 0.33x12 Vap

Fuller’s London

Gradazione 4,7%

Tipologia Bitter Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10519 		 Lt 16 FT
10922 		 Lt 0.33x12 Vap
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Raffo Lavorazione Grezza

Gradazione 4,8%

Tipologia Lager

Colore Biondo

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

12394		  Lt 20 PET
12393 		 Lt 0,33x24 Vap
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GB

BURNING
SKY



Burning Sky è un birrificio 
inglese sito all’interno delle 
meravigliose e stimolanti 
South Downs, catena di colline 
calcaree nel sud dell’Inghilterra.

È un vero “birrificio di 
campagna”, poiché si trova 
all’interno di edifici agricoli 
ristrutturati, che nasce da 
un grande sogno, ma anche 
dall’amore per la bella 
tradizione birraria belga e al 
tempo stesso per la novità e le 
sperimentazioni.

Burning Sky commercializza la 
sua prima birra nell’autunno del 
2013 e, in pochissimo tempo, 
vengono premiati ben oltre le 
loro aspettative; non solo con 
un paio di ordini ma con Mark 
(il birraio) che viene nominato 
come “Brewer of the Year 2014” 
da The Guild of British Beer 
Writers.

Il birrificio è stato inoltre 
nominato da Ratebeer come 
“quarto miglior nuovo birrificio 
al mondo” nel 2014.



Arise

Gradazione 4,4%

Tipologia Session pale ale

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Easy Answers

Gradazione 6,0%

Tipologia Amarican IPA

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Saison Provision

Gradazione 6,5%

Tipologia Farmhouse Ale

Colore Giallo carico

Fermentazione Fermentazione

Aurora

Gradazione 5,6%

Tipologia Strong Pale Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

11160 		  Lt 30 Keykeg
11165		  Lt 0.44x24 Lat

11162 		  Lt 30 Keykeg
11166		  Lt 0.44x24 Lat

11153		  Lt 0.75x6 Vap

1159 		  Lt 41 cask

Le bilanciate note maltate donano notevole 
consistenza e un lungo finale. L’amarezza resta 
contenuta, seguita da toni luppolati di pesca, 
pino e resina. Una session pale ale perfetta per 
finire la giornata (o per cominciarla).

IPA dalla beva sensuale e pulita, con un 
buon corpo e amarezza contenuta. Caricata 
abbondantemente di luppoli e da un ottimo dry 
hopping, delinea toni aromatici, resinosi Easy 
Answers: le risposte arrivano facili!

Questa birra artigianale ha una fermentazione 
primaria con lievito saison, successivamente 
viene sottoposta a fermentazione secondaria 
con un blend di Lactobacillus e Brettonamyces 
in esclusive botti di rovere, si ottiene quindi 
una birra aspra, pulita, leggermente acida ed 
incredibilmente rinfrescante.

Una miscela espansiva di luppoli statunitensi 
dà una sensazione resinosa in bocca. 
Sapori persistenti di agrumi e frutta tropicale, che 
sono prominenti, ma ben bilanciati.

Plateau

Gradazione 3,5%

Tipologia Pale Ale

Colore Ambrato chiaro

Fermentazione Alta

11150 		  Lt 41 cask

Di colore oro pallido, con un bordo di malto 
croccante e un amaro tagliente. Plateau è stata 
luppolata in diverse fasi della produzione, con un 
grande mix di luppoli statunitensi e neozelandesi 
per soddisfare i bevitori più esigenti. Piena di 
sapore, saporita, rinfrescante e poco alcolica, 
questa birra vi farà tornare al bar per fare un 
secondo giro!
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GB

CLOUD
WATER



Cloudwater Brew Company si 
inserisce nel 2015 nel periodo 
di fermento craft della nuova 
generazione di Manchester, 
animando la scena britannica.  
Il riferimento del nome alle 
nuvole esprime la loro volontà 
di seguire e rispettare il 
susseguirsi delle stagioni.  
Infatti per Cloudwater è 
imprescindibile regolare la loro 
produzione sulla stagionalità 
delle materie prime come i 
luppoli ma anche per lo stile 
della birra variando in base 
alle diverse fasi dell’anno. Sulla 
scia delle moda brassicola del 
2010, l’accento inizialmente è 
posto sullo stile New England 
per poi andare su altre tipologie 
dalle basse fermentazioni, alle 
West Coast IPA e le Stout e in 
generale lanciandosi in svariate 
sperimentazioni grazie anche 
alle frequenti collaborazioni con 
birrifici americani come Trillium, 
Other Half e The Veil. 



Happy

Gradazione 3,5%

Tipologia New England Pale 
Ale

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Super Happy

Gradazione 5,3%

Tipologia Pale Ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Helles

Gradazione 4,5%

Tipologia Helles Lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Keykeg

Fuzzy

Gradazione 4,2%

Tipologia Pale Ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11784		  Lt 30 Keykeg
11773  		 0.44x24 Latt

11870		  Lt 30 Keykeg
 		  0.44x24 Latt

11783		  Lt 30 Keykeg
11772 		  0.44x24 Latt

11871		  Lt 30 Keykeg
11883		  Lt 41 Cask
 		  0.44x24 Latt

Questa moderna Pale Ale dal basso contenuto 
alcolico è pensata come una bevuta facile, con 
una luppolatura delicata che dona ulteriore 
freschezza ed aromaticità. Il corpo è morbido in 
partenza con un finale asciutto, anche se persiste 
a lungo sul palato la componente succosa tipica 
delle New England.

Pale Ale succosa reallizzata con luppoli Loral, 
Simcoe e Mosaic. Aroma di frutta tropicale, corpo 
vellutato e finale lungo e moderatamente amaro.

German Helles con malti pilsner. Una birra pulita 
e dal color giallo paglierino. Al naso, un moderato 
aroma di cereale. In bocca risulta rotonda e 
morbida. Il finale è secco e poco amaro. 

Pale Ale realizzata con luppoli Amarillo, 
Columbus, Citra, Simcoe e NZ Cascade. Colore 
velato. Al naso, sentori di frutta gialla. In bocca, 
gustosa e piacevole, dall’amaro moderato e dalla 
beva facile.

So Cal

Gradazione 4,8%

Tipologia Pale Ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11873		  Lt 30 Keykeg
11881		  Lt 41 Cask

Pale Ale in stile West Coast, realizzata con luppoli 
Centennial, Amarillo, Chinook, Simcoe, Citra, 
Loral & Mosaic. Dal colore chiaro e dall’aspetto 
pulito, una pale ale dal corpo esile ma dall’amaro 
deciso, supportato da una base maltata 
importante.
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GB

LOCH
LOMOND



Il birrificio Loch Lomond nasce 
nelle cucine di Euan e Fiona 
MacEachern a Luss, sulle rive 
del Loch Lomond (Scozia).

Il desiderio era quello di 
produrre birra e creare 
un’azienda a conduzione 
familiare che permettesse 
a tutta la famiglia di essere 
coinvolta. Il sogno si avvera nel 
2011.

Dopo aver prodotto una serie 
di birre pluripremiate, tra cui 
il premio “CAMRA - Beer of 
Scotland” nel 2017 e il premio 
“SIBA - Supreme Cask” del 
Regno Unito nel 2016, hanno 
di recente creato una serie di 
nuove birre in botte, bottiglia e 
lattina.



Bravehop

Gradazione 6,0%

Tipologia IPA

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Southern Summit

Gradazione 4,0%

Tipologia APA

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Lost in Mosaic

Gradazione 5,0%

Tipologia IPA

Colore Giallo intenso

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Bonnie n’ Blonde

Gradazione 4,0%

Tipologia Blonde ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11038 		 Lt 30 FT Keykeg
11069		  Lt 0.44x12 Lat

11034		  Lt 30 FT Keykeg
11089		  Lt 0.44x12 Lat

11065		  Lt 30 FT Keykeg
11091 		  Lt 0.44x12 Lat

11031		  Lt 30 FT Keykeg
11088 		 Lt 0.44x12 Lat

Birra in stile India Pale Ale che conquista con 
una personalità piacevole e complessa. Le due 
componenti di malto e luppolo sono ampiamente 
armonizzate: frutta tropicale e albicocca si 
fondono con note resinose e balsamiche date dai 
luppoli Chinook e Columbus. Il corpo è rotondo e 
sfuma in un finale secco, floreale e molto lungo.

Birra in stile American Pale Ale, la luppolatura 
con Summit e Citra restituisce note decise 
di pompelmo rosa e agrumi, con una nuance 
amaricante ed erbacea sul finale. Il colore è 
giallo paglierino e la gasatura è poco presente, il 
corpo esile ed il finale erbaceo la rendono molto 
dissetante.

Una IPA che ci sommerge con aromi di ananas 
ed agrumi. Al naso presenta note di arancia e 
melone seguiti da un fresco bouquet agrumato.

Una Pale Ale morbida grazie all’aggiunta di 
frumento. Un leggero bouquet di agrumi e di 
frutta bianca matura dato dalla luppolatura con 
Cascade e Amarillo è armonizzato con i sentori 
biscottati di malto leggermente tostato.

Silkie Stout

Gradazione 5,0%

Tipologia Stout

Colore Nero

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11033		  Lt 30 FT Keykeg
11090 		 Lt 0.44x12 Lat

Questa ricca e corposa Stout in versione 
scozzese mescola note di cioccolato fondente 
con caffè amaro, liquirizia ed un accenno di 
arancia. Il corpo è rotondo con un finale tostato 
ed amaro dato dall’abbondanza di luppoli.
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Zoom Time

Gradazione 4,5%

Tipologia Session NEIPA

Colore Dorato velato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11067 		  Lt 30 FT Keykeg
11068		  Lt 0.44x12 Lat

Session NEIPA con Amarillo, Galaxy e Mosaic 
in cui prevalgono sentori di passion fruit, 
pesca e ananas. Il corpo è medio-leggero, con 
un’esplosione citrica di frutta e un dolce finale 
succoso.
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GB
WOLDTOP



Wold Top è una premiata 
birreria/fattoria di proprietà di 
Tom e Gill Mellor, situata nella 
cittadina di Hunmanby, nel 
East Yorkshire. La proprietà 
comprende anche 240 ettari di 
terreno coltivato.

È un birrificio totalmente 
eco-sostenibile:  l’acqua per 
la brassatura è pescata dal 
pozzo nel cuore della fattoria 
e l’energia elettrica viene 
prodotta da due pale eoliche.

Le cotte sono prodotte 
principalmente con ingredienti 
locali, l’acqua è ricca di preziosi 
sali minerali e l’orzo è coltivato 
direttamente dai Mellor per poi 
essere maltato da un’azienda 
nelle vicinanze. Il luppoli scelti 
sono per la maggior parte  di 
provenienza britannica.

I metodi di produzione sono 
tradizionali e si rifanno ad 
antiche ricette volte alla 
creazione di Real Ale di 
carattere.

Tutte le birre non vengono 
pastorizzate e solo quelle in 
bottiglia subiscono una leggera 
filtrazione.



Landmark

Gradazione 4,2%

Tipologia British lager

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Wold Gold

Gradazione 4,8%

Tipologia Blonde ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Cask

Angler’s Reward

Gradazione 4,0%

Tipologia Pale ale

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Headland Red

Gradazione 4,3%

Tipologia Red ale

Colore Rosso rubino

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11193 		  Lt 30 Dolium
11413		  Lt 0.33x12 Vap

10720 		 Lt 41 FT
10722		  Lt 0.5x8 Vap

10747		  Lt 30 Dolium
10751 		  Lt 41 FT
10724		  Lt 0.5x8 Vap

10749		  Lt 30 Dolium
10752 		 Lt 41 FT
10727		  Lt 0.5x8 Vap

Per questa birra viene utilizzato l’orzo prodotto 
nella fattoria e viene arrichita con luppoli inglesi 
e europei. Nasce una visione di lager britannica 
finemente lavorata. Note di miele, erbe e limone, 
insieme ai malti leggermente tostati, danno un 
infuso fresco, vivace e rinfrescante.

Una Ale chiara dallo stile continentale, concepita 
per essere una birra di facile accesso al mondo 
delle Real Ale. L’utilizzo di solo malto locale e 
dei luppoli Goldings e Styrian regala una birra 
morbida dal sapore fruttato con una leggera 
punta speziata.

Birra in stile Pale Ale chiara dal colore giallo 
dorato e dall’aroma fragrante e floreale. Le note 
fruttate ed un retrogusto erbaceo sono profuse 
dall’abbondante luppolatura di Cascade e 
Goldings.

Classica Red Ale inglese dall’aroma di spezie e 
liquirizia. Il gusto deciso si percepisce dal blend 
di malti locali e dal malto Crystal tostato. Il 
luppolo Progress le dona carattere ed un buon 
finale amaro che bilancia la rotondità dei malti 
tostati.

Scarborough Fair Ipa

Gradazione 6,0%

Tipologia Ipa

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10753		  Lt 30 Dolium
10736		  Lt 0.5x8 Vap

Birra prodotta in stile India Pale Ale con metodo 
tradizionale, senza dry hopping. Tutti gli 
ingredienti sono britannici e fanno esaltare aromi 
tipici di lievito, terrosi e di sottobosco. Al gusto 
prevale un corpo rotondo che ricorda i prodotti 
da forno e la frutta bianca matura. Il finale è molto 
fresco, erbaceo e persistente.
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 Marmalade Porter

Gradazione 5,0%

Tipologia Porter

Colore Nero intenso

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

WT Bitter

Gradazione 3,7%

Tipologia Bitter

Colore Ambrato brillante

Fermentazione Alta

Attacco Cask

Against the Grain

Gradazione 4,5%

Tipologia Pale ale

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Swell

Gradazione 12,0%

Tipologia English 
Barleywine

Colore Scuro

Fermentazione Alta

11231 		  Lt 30 Dolium
10819		  Lt 0.5x8 Vap

10721 		  Lt 41 FT
10723		  Lt 0.5x8 Vap

11177		  Lt 41 FT
10726		  Lt 0.5x8 Vap

 11210		  Lt 0.33x12 Vap

Una porter complessa che sottolinea importanti 
note gustative. Viene esaltata la  tostatura 
ricordando aromi di caffè, cacao amaro e 
liquirizia. Lascia spazio anche ad un elegante e 
delicata nota di marmellata d’arancia. Il corpo 
è rotondo e coerente con gli aromi percepiti al 
naso. Il finale è persistente ed amaro.

Questa è la prima real ale prodotta da Wold Top. 
Una Bitter tradizionale dal fresco e tenue aroma 
di caramello e con un elegante amaro erbaceo. Il 
corpo esile dona in entrata un gusto leggermente 
tostato e lascia spazio alla freschezza dei luppoli

Nominata ufficialmente la migliore tra le birre 
senza glutine è prodotta con mais e malto Pale. 
Regala sensazioni cremose con un leggero 
sentore floreale-agrumato e note speziate.

Parte della Ebb & Flow Series, Swell e’ una 
birra scura invecchiata per 11 mesi in cask 
di SOY Filey Bay, tra cui un cask di Pedro 
Ximenez (estremamente raro nel mondo degli 
affinamenti in cask) e uno di STR (cask di vino 
rosso in precedenza carteggiato, riscaldato 
e ricarbonizzato per esaltare il sapore e la 
maturazione). Dal corpo pieno e dal gusto intenso, 
fruttato, con note di uva passa e caramello.
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IRLANDA



IE
BOYNE



Il birrificio artigianale Boyne 
Brewhouse si trova nel cuore 
della valle del Boyne, nella 
provincia di Leinster, in Irlanda, 
una terra ricca di leggende e 
misteri. La leggenda narra che 
è stata la Dea irlandese Boann 
ad aver creato il fiume Boyne, 
fiume che attraversa il cuore 
dell’antica terra e da cui il 
birrificio prende il nome.

Il River Boyne è conosciuto 
fin dall’antichità e, nonostante 
il suo breve percorso, ha una 
grande importanza storica e 
archeologica, profondamente 
radicato nella cultura irlandese.

Secondo la leggenda, Boann 
era anche la moglie di Nechtan, 
all’epoca leader dei Tuatha 
dé Danann, una delle antiche 
tribù dominanti dell’Irlanda, ed 
è da loro che nascono molte 
delle storie che ispirano i nomi 
delle birre di questo birrificio 
irlandese. 

Con un impianto da 35HL, 
impiegando metodi di 
produzione tradizionali, vengono 
utilizzate solo le migliori materie 
prime e come acqua viene 
ovviamente impiegata in tutte 
le birre quella proveniente dalla 
Boyne Valley.



Lager

Gradazione 4,8%

Tipologia Lager

Colore Giallo carico

Fermentazione Bassa

Attacco Keykeg

IPA

Gradazione 6,8%

Tipologia IPA

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Pale Ale

Gradazione 4,8%

Tipologia Pale Ale

Colore Giallo carico

Fermentazione Alta

Amber Ale

Gradazione 4,8%

Tipologia Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11130 		  Lt 30 FT Keykeg
11101		  Lt 0.5x12 Vap

11132 		  Lt 30 FT Keykeg
11103		  Lt 0.5x12 Vap

11100 		  Lt 0.5x12 Vap

11131 		  Lt 30 FT Keykeg
11102		  Lt 0.5x12 Vap

Questa lager Dortmunder è una birra 
perfettamente bilanciata dove ne malto ne 
luppolo dominano. Ha una delicata percezione 
dell’amaro e un aroma erbaceo dato dal luppolo. 
In bocca il corpo esile lascia spazio all’elegante 
finale secco rendendola molto beverina.

Una IPA che conquista con un abbondante 
aroma fruttato di agrumi e un delicato cenno di 
resina di pino. Al palato prevale la frutta tropicale. 
L’abbondante luppolatura smorza il corpo rotndo 
facendo esaltare i profumi.
Il finale è secco e persistenze.

Quasi tutte le Pale Ale sono conosciute per il loro 
aroma resinoso dato dal luppolo. Questa birra ne 
è il classico esempio. Il luppolo predominante 
usato è l’Australian Summer, che dona un 
distintivo aroma di pompelmo rosa ed esalta i 
profumi.

L’aroma di caramella mou che si percepisce è 
seguito da equilibrati e leggeri toni di caramello. 
Viene usata una varietà contemporanea di 
luppolo tedesco, il Mandarina, per far esaltare in 
bocca la buccia d’arancia amara e per donare il 
carattere alla parte posteriore del palato. Il finale 
è secco e marcato.

Session Ipa

Gradazione 4,0%

Tipologia Session IPA

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11134 		  Lt 30 FT Keykeg
11110		  Lt 0.33x24 Lat

Birra caratterizzata da un grande impato olfattivo 
fatto di agrumi e frutta tropicale. Il corpo esile la 
rendo molto secca e beverina. Prevalgono note 
che ricordano il melograno, il mango e la frutta 
esotica. Il carattere deciso sfuma in un finale 
lungo e piacevolmente erbaceo.
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Oatmeal Stout

Gradazione 6,2%

Tipologia Oatmeal stout

Colore Nero inchiostro

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

Cooney’s Cider

Gradazione 4,5%

Tipologia Cider

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Keykeg

11135 		  Lt 30 FT Keykeg
11107		  Lt 0.5x12 Vap

11137 		  Lt 30 FT Keykeg
11108		  Lt 0.5x12 Vap

Oatmeal stout dal colore nero inchiostrato che 
esala un intenso aroma torrefatto.
Al palato vengono percepite ricche note di caffè 
appena tostato, di uva passa e di frutta secca. 
L’aggiunta del malto di avena regala in bocca 
un corpo pieno e cremoso dal finale lungo e 
persistente.

Il sidro irlandese di Cooney è un sidro secco 
realizzato con mele coltivate nella Contea di 
Meath. L’aroma di mele fresche si sviluppa al 
palato con complesse note di crostata di mele e 
leggere sfumature di tannino.
Il bocca si percepisce un corpo medio e un 
equilibrato finale agrodolce.
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Il birrificio del monastero di 
Furth è sempre stato sinonimo 
di piacere della birra di prima 
classe. Le specialità di birra 
sono prodotte con le migliori 
materie prime secondo le 
ricette tradizionali. Il processo 
di produzione artigianale dà 
alle birre abbastanza tempo per 
sviluppare il loro meraviglioso 
gusto.
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DE

Kloster Hell

Gradazione 5,0%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Kloster Dunkel

Gradazione 5,7%

Tipologia Dunkel

Colore Ambrata

Fermentazione Bassa

11380		  Lt 0.5x20 Vap

11381		  Lt 0.5x20 Vap

Birra artigianale con malto d’orzo primaverile, 
la dolcezza dell’acqua e il luppolo locale sono 
l’espressione bavarese di questa Pils non filtrata.  
Al naso dona un aroma di orzo e lascia spazio ad 
un elegante profumo erbaceo. L’amaro delicato e 
persistente del luppolo bilancia perfettamente gli 
aromi.

Dall’aroma elegante e delicato che conquista 
con profumi dolci di cereali maltati. Le note di 
prodotti da forno ed il delicato sentore erbaceo 
accompagnano il corpo di media struttura. 
Il gusto è avvolgente e caldo con un impatto 
medio-dolce che bilancia il finale.

FURTH



La magnifica storia del birrificio 
Kummert inizia nei primi anni 
del secolo scorso, quando nel 
1903 Franz Kummert era un 
agricoltore in un piccolo paese 
della Baviera orientale. Nel 
1907 acquistò una locanda in 
via Raingeringer ad Amberg, 
nel cuore della campagna 
medioevale tra Norimberga e 
Regensburg. Nel 1927 nasce 
la prima birra di produzione 
propria e in contemporanea 
anche la distribuzione sul 
territorio circostante. Fin 
da subito Franz rispettò in 
maniera rigorosa i dettami di 
produzione bavaresi scegliendo 
ingredienti locali come l’orzo 
distico primaverile e l’acqua di 
sorgente. Ancora oggi, questi 
principi rappresentano uno dei 
segreti che hanno determinato 
il successo di Kummert Brau 
e delle sue eccellenti birre, 
fatte in modo genuino e non 
pastorizzate.
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DE
KUMMERT

27er Urtyp

Gradazione 4,9%

Tipologia Hell non filtrata

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

Pils

Gradazione 4,9%

Tipologia Pils

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco Scivolo

10911 		  Lt 30 FT
10910		  Lt 1x6 Var

10913		  Lt 30 FT

Kummert Urtyp viene ancora prodotta 
rispettando la ricetta originale del 1927 che 
prevede il non filtraggio e la non pastorizzazione. 
Come allora esprime la sua energia con un aroma 
elegante di cereali e note piacevoli di erba fresca. 
Il corpo è esile ma rotondo grazie alla dolcezza 
dell’orzo.

Dalla Baviera con furore! Una pils tipicamente 
germanica, dalla facile beva, una dolcezza 
unica che deriva dal malto d’orzo tipico della 
produzione Kummert Brau.



BELGIO



BELGIO



BE
MARTIN’S



Cento anni fa, stabilendosi 
in Belgio nel 1909, il famoso 
mastro birraio britannico 
John Martin disse: “Solo i veri 
intenditori possono apprezzare 
birre come le mie”.

Per un secolo, tre generazioni 
della “The Finest Drinks 
Company” hanno assicurato un 
viaggio straordinario nel mondo 
delle bevande più sorprendenti.

Oggi, ogni secondo, sia di 
giorno che di notte, due delle 
migliori birre di Antony Martin 
vengono gustate in tutto il 
mondo dagli appassionati di Ale 
di alta qualità!

Grazie all’esclusiva 
combinazione di tradizione 
inglese, know-how belga e 
un pizzico di temerarietà, le 
birre speciali di questo storico 
birrificio sono tesori che 
desideriamo farvi scoprire!



Timmermans Framboise

Gradazione 4,0%

Tipologia Fruttata

Colore Lampone

Fermentazione Spontanea

Maredret Triplus

Gradazione 8,0%

Tipologia Abbazia Triplus

Colore Chiaro

Fermentazione Alta

Timmermans Oude Gueuze

Gradazione 4,5%

Tipologia Gueuze

Colore Dorato

Fermentazione Spontanea

Timmermans Oude Kriek

Gradazione 6,7%

Tipologia Fruttata

Colore Rosso

Fermentazione Spontanea

12177		  Lt 0.33x12 Vap

12181 		  Lt 0.33x12 Vap

12178 		  Lt 0.75x6 Vap

12179 		  Lt 0.75x6 Vap

La Timmermans Framboise si ottiene 
aggiungendo alla lambic degli aromi 100% naturali 
di lampone. Dopo un periodo di maturazione in 
botti di rovere, la birra si fa delicatamente rosata, 
pronta a soddisfare le vostre voglie più dolci. 
La Framboise Timmermans va degustata con 
finezza ed eleganza.

Maredret è una birra a base di farro e di piante, 
ispirata a Santa Ildegarda di Bingen. Il farro le dona 
note di fiori e di nocciole e la rende leggermente 
amara, enfatizzando il profumo estremamente 
speziato della Triplus e conferendole allo stesso 
tempo una sottile acidità. L’uso delle piante, in 
particolare il coriandolo e la salvia nel caso della 
Triplus, è alla base del suo sapore unico.

Oude Gueuze è una denominazione controllata, 
e quindi protetta. È conosciuta anche come 
champagne delle birre, tanto più che è 
disponibile solo in “limited edition”. Il gusto 
particolare della Timmermans Oude Gueuze 
nasce da una preparazione tradizionale che 
rispetta le regole dell’arte birraia. Si tratta di 
un melange di vecchia lambic, maturata per 3 
anni in fusti di legno, e di una lambic giovane, 
che permette la fermentazione spontanea in 
bottiglia. Una volta prodotta, la Timmermans 
Oude Gueuze, rifermentata per quattro mesi in 
bottiglia, continua a maturare per 20 anni.

La Timmermans Oude Kriek, rifermentata in 
bottiglia, afferma il suo gusto ed esprime un 
sapore senza uguali. Le ciliegie, di cui mantiene 
il gusto e il colore, provengono storicamente 
da Schaerbeek. Leggermente acidula e dal 
bouquet ammirevole, questa bevanda naturale, e 
dunque capricciosa, richiede un’attenzione tutta 
particolare durante il periodo di maturazione. 
Nata dalla congiunzione di una lambic vecchia 
con una giovane, la Timmermans Oude 
Kriek si conserva fino a 12 anni. E al pari della 
Timmermans Oude Gueuze, è prodotta in 
edizione limitata.
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Martin’s Pale Ale

Gradazione 5,8%

Tipologia Pale Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

12173 		  Lt 0.33x12 Vap

Martin Pale Ale, birra e fine aroma di luppolo 
sapore Kent, una qualità che lo rende irresistibile 
per quei palati che cercano una birra con 
carattere.
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Waterloo Triple

Gradazione 8,0%

Tipologia Triple

Colore Dorato carico

Fermentazione Alta

12180		  Lt 0,75x12 Vap

Birra ad alta fermentazione e di pura tradizione 
belga. Dopo una fermentazione di diverse 
settimane, una seconda fermentazione in 
bottiglia completerà la finezza del suo aroma.

Martin’s IPA 55

Gradazione 6,5%

Tipologia American style

Colore Arancio

Fermentazione Alta

Timmerm. Lambic. Blanche

Gradazione 4,5%

Tipologia Lambic

Colore Bianco opaco

Fermentazione Spontanea

Timmermans Kriek

Gradazione 4,0%

Tipologia Lambic alla frutta

Colore Rosso ciliegia

Fermentazione Spontanea

Bourg. des Flandres Brune

Gradazione 5,0%

Tipologia Red Ale Fiandre

Colore Rosso bruno

Fermentazione Mista

12174		  Lt 0.33x12 Vap

12182 		 Lt 0.375x12 Vap

12176 		  Lt 0.375x12 Vap

12175 		  Lt 0.375x12 Vap

La Martin’s IPA 55 si presenta con un colore 
ambrato e una generosa schiuma bianca, 
che insieme al perlage rendono questa birra 
esteticamente invitante e piacevole da osservare. 
Grazie alla fermentazione ad alta temperatura e al 
suo tenore alcolico, la Martin’s IPA 55 si distingue 
per il suo carattere deciso e raffinato.

La Timmermans Tradition Blanche Lambicus è 
una birra assolutamente unica al mondo. Viene 
prodotta su una base di lambic, alla quale si 
associa il processo di birrificazione a base 
di malto di frumento. Attraverso l’aggiunta di 
ingredienti speziati, come il coriandolo o delle 
bucce di arancia seccate, si ottiene una birra dal 
sapore fruttato, leggera, sapientemente ‘torbida’ 
e sottilmente ‘speziata’. Il suo sapore leggermente 
asprigno è lenito dall’aggiunta di scorza di limone 
provvidenziale per l’effetto dissetante.

Il sapore inconfondibile della ciliegia si avverte 
dal profumo molto forte. Prodotta con l’uso di tre 
etti e mezzo di ciliegie ogni litro d’acqua, il suo 
sapore predominante è chiaramente quello di 
ciliegia. La nota acida che contraddistingue ogni 
lambic la rende dissetante, rinfrescante e mai 
stucchevole.

Questa birra eccezionale presenta un colore 
bruno con molti riflessi rossi e si accompagna a 
una bellissima schiuma bianca vellutata. Al naso, 
si ritrovano principalmente i frutti rossi. Si può 
anche percepire un lato leggermente aspro. In 
bocca, si percepiscono di nuovo i frutti rossi, ben 
guidati da una sottile acidità prima che la bocca 
venga conquistata dall’amarezza.



12177		  Lt 0.33x12 Vap

La Martin’s White IPA è una birra bianca torbida 
tipicamente belga, ma con il tocco di una IPA. 
Offre, alla degustazione, la dolcezza portata dal 
grano, note di arance e pepe grazie all’aggiunta 
di curacao e coriandolo, ma anche un leggero 
grado di amarezza, con lo sviluppo di una IPA.
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Martin’s White IPA

Gradazione 4,8%

Tipologia White IPA

Colore Biondo 
opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Scivolo
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BE

TRIPOR
TEUR



L’acronimo di B.O.M. Brewery 
sta per “Belgian Original Malt 
Bakery and Brewery”. Ai vecchi 
tempi, ogni birrificio aveva 
una propria casa del malto. 
Fondamentalmente BOM è 
un maltificio a tutti gli effetti. 
La sede è a Roeselare nelle 
Fiandre Occidentali non lontano 
da Gand.

Bert Van Heke, il giovane 
proprietario è ingegnere birraio. 
Bert ha coniato la propria 
filosofia di lavoro andando a 
stravolgere, con l’innovazione, 
la tradizionale filosofia belga. 

All’inizio dava vita alle sue 
ricette appoggiandosi a birrifici 
esterni. Oggi può vantare il suo 
piccolo birrificio a Roseleare. 

Qui può dare sfogo a tutta la 
sua  creatività, mescolando 
ingredienti inconsueti, 
rimanendo fuori da occhi 
indiscreti. 

Di quali ingredienti o tecniche si 
tratta? Facile! Basta scoprire la 
coraggiosa originalità delle sue 
birre belghe.



From Heaven

Gradazione 6,2%

Tipologia Belgian blonde ale

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Nipple

Gradazione 8,5%

Tipologia Tripel

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Bling Bling

Gradazione 8,8%

Tipologia Double IPA

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Hit

Gradazione 4,7%

Tipologia Blanche

Colore Giallo opalescente

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11070 		  Lt 20 FT PET
11050		  Lt 0.33x24 Vap

11077 		  Lt 20 FT PET
11061		  Lt 0.33x24 Vap

11074 		  Lt 20 FT PET
11055		  Lt 0.33x24 Vap

11079 		  Lt 20 FT PET
11063		  Lt 0.33x24 Vap

From Heaven è una birra molto luppolata 
prodotta con quattro tipi di malto e semi di 
coriandolo tutti poco tostati. Note di cereali e 
frutta candita cedono a sfumature di popcorn. Il 
corpo è di carattere ed il mix di luppoli aggiunti, 
anche in dry hopping, accende i profumi.

Nipple, il nome perfetto per attirare la vostra 
attenzione verso una classica Tripel. È giunto il 
momento di mettere a nudo una delle massime 
espressioni brassicole belga. Un tripel prodotta 
con malti Bom e Luppoli Belga che donano un 
tocco sensuale ed elegante.

Bling bling è il suono dell’oro e 8.88 (contenuto 
nei gradi alcolici) rappresenta la fortuna per 
i cinesi. Il luppolo Ella aggiunto in cotta dona 
tonalità di erba fresca, resina e frutta bianca. Il 
finale amaro smorza l’importante grado alcolico 
rendendo la bevuta piacevole e rilassante.

Hit è Una birra in stile blanche, per veri amanti del 
malto. La birra Hit viene prodotta con la buccia 
fresca dell’arancia della Piana di Fondi, insieme 
a fiori di camomilla e coriandolo. Intense note 
agrumate, speziate e floreali. Molto dissetante, 
grazie anche a una lieve nota acidula finale.

Full Moon

Gradazione 10,2%

Tipologia Quadrupel

Colore Bruna

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11071 		  Lt 20 FT PET
11054		  Lt 0.33x24 Vap

Ispirata ad un classico belga come la Quadrupel. 
Un blend di 12 malti diversi è l’ossatura di questa 
birra complessa, all’olfatto è conquistato da 
tonalità di frutta secca, frutta rossa e leggere 
sensazioni di legno. Il corpo rotondo è esaltato 
dai luppoli East Ken Goding e Styrian Golding. 
Il tutto per una chiusura armonica, con un sorso 
fresco e appagante.
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From Hell

Gradazione 6,6%

Tipologia Belgian Ale

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Haze

Gradazione 6,8%

Tipologia NEIPA

Colore Giallo dorato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11051		  Lt 0.33x24 Vap

11078 		  Lt 20 FT PET
11062		  Lt 0.33x24 Vap

Realizzata a partire da malti scuri, torrefatti e 
tostati. All’olfatto si distingue per i tipici sentori 
di cacao amaro, caramello salato, caffè e pane 
appena sfornato, regalando un assaggio morbido, 
avvolgente e ricco di aromaticità, che rievoca in 
chiusura gli aromi dolci e maltati percepiti già al 
primo naso.

New England IPA prodotta con malto d’avena 
leggermente tostato e fiocchi d’avena. Più di 
35 chilogrammi di luppolo sono stati aggiunti 
durante il processo di birrificazione: nel whirlpool 
e durante la fermentazione e la maturazione.
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ITALIA



ITA/VENEZIA

B.A.V.



Il Birrificio Artigianale 
Veneziano nasce nel 2010. Dopo 
una serie di difficoltà e battute 
d’arresto, un gruppetto di 
amici ne rileva la proprietà con 
l’intenzione di risollevare le sorti 
e trovare una nuova direzione.

L’intenzione è di creare birre 
che rispettino le tradizioni 
produttive, ma che abbiano 
al tempo stesso una propria 
identità, una propria 
personalità. Gli inizi, come per 
ogni nuova avventura, non 
sono semplici. Ciò nonostante 
la passione e l’impegno non 
mancano.

Nel 2013 arrivano i primi 
premi da concorsi importanti 
e i primi riconoscimenti nelle 
guide di settore. Grazie ad 
una distribuzione sempre più 
capillare, il birrificio comincia 
a definire meglio la propria 
personalità e a farsi conoscere 
in Italia e, poco per volta, anche 
nel resto del mondo.

L’obiettivo è chiaro: crescere 
passo dopo passo, cercando 
sempre di migliorare la qualità 
delle birre, senza mai smettere 
di credere in quello che 
inizialmente era soltanto un 
sogno.



Dritta

Gradazione 5,0%

Tipologia Pale Ale

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Furia

Gradazione 6,8%

Tipologia Scotch Ale

Colore Ramato scuro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Miss P

Gradazione 5,2%

Tipologia Pils

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Strike

Gradazione 5,8%

Tipologia IPA

Colore Arancio

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

11231 		  Lt 24 Polykeg
10819		  Lt 0.33x12 Vap

10520		  Lt 24 Polykeg
10824 		 Lt 0.33x12 Vap

10518 		 Lt 24 Polykeg
10823 		 Lt 0.33x12 Vap

11230 		 Lt 30 Polykeg
10822 		 Lt 0.33x12 Vap

Birra in stile Pale Ale inglese dal gusto fruttato, 
di colore giallo carico. La schiuma è bianca e 
compatta. L’aroma si presenta floreale, resinoso 
e fruttato, l’amaro è pulito e persistente. 
Malti tedeschi, luppoli europei e americani 
conferiscono aromi erbacei e fruttati.

Birra prodotta con malti inglesi e luppoli europei. 
Al naso sono presenti note di malto, nocciola 
e prodotti da forno che esplodono al palato 
con note di caramello e cereali tostati. L’amaro, 
appena percettibile ed erbaceo, aiuta a chiudere 
la bevuta con armonia, smorzando le note dolci-
alcoliche.

Questa pils, maturata a bassa fermentazione, è 
prodotta utilizzando malti tedeschi e luppoli in 
grado di conferire aromi erbacei, speziati, con 
un cenno di miele d’acacia. Il gusto è maltato e 
l’amaro è pulito e secco.

Birra in stile IPA prodotta utilizzando malti 
inglesi e luppoli in grado di conferire aromi di 
frutta tropicale e agrumi. Presenta una corposità 
media, un colore arancio e una schiuma bianca 
e compatta. Lascia in bocca un gusto fruttato e 
l’amaro si rivela pulito, intenso e persistente.

Alouette

Gradazione 4,5%

Tipologia Blanche

Colore Giallo chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10519 		 Lt 24 Polykeg
10922 		 Lt 0.33x12 Vap

Blanche dal colore giallo chiarissimo e velata 
speziata e fresca, leggera e dal gusto dolce di 
arancia. La birra dell’estate.
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ITA/TREVISO

BRADI
PONGO



Nome curioso, profilo 
caratteriale e stilistico 
assolutamente sobrio. Non una 
contraddizione in termini: sono 
i due aspetti del modo di essere 
proprio del marchio Bradipongo.

Un brewpub che, avviato 
nel 2012, prosegue la sua 
attività grazie all’abbinata tra i 
cugini (ed entrambi tecnologi 
alimentari) Anna e Andrea 
Liessi: quest’ultimo con le 
mansioni di manovratore della 
sala cottura (la cui capacità 
è attestata sui 10 ettolitri) e 
dunque responsabile di una 
produzione che, su base annua, 
è data attorno ai mille HL.

Il locale si trova a San Martino, 
frazione del comune di Colle 
Umberto, 5000 abitanti in 
provincia di Treviso, ai piedi 
delle Prealpi Venete, in una 
zona nota per la produzione del 
Prosecco.

In questo contesto la gamma 
non avrebbe potuto non ispirarsi 
a uno way of drinking incentrato 
sulla pulizia, pur spaziando tra 
molteplici direzioni stilistiche, 
tra riferimenti al Belgio, 
alla Mitteleuropa, alla Gran 
Bretagna e agli Stati Uniti.



Ionda

Gradazione 4,8%

Tipologia Lager

Colore Giallo carico

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Mafalda

Gradazione 6,5%

Tipologia Belgian ale

Colore Rosso intenso

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Bradipa

Gradazione 6,0%

Tipologia IPA

Colore Arancio

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

10548 		 Lt 24 FT PET
10746		  Lt 25 FT (su richiesta)

10785 		 Lt 0.75x6 Vap
10784 		 Lt 0.33x12 Vap

10948 		 Lt 24 FT PET
10794		  Lt 25 FT (su richiesta)

10786 		 Lt 0.75x6 Vap
10783 		 Lt 0.33x12 Vap

10547 		 Lt 24 FT PET
10741		  Lt 25 FT (su richiesta)

10787 		 Lt 0.75x6 Vap
10780 		 Lt 0.33x12 Vap

Con il suo color giallo paglierino e la schiuma 
bianca compatta e persistente regala al naso 
note di ceraeli. Le sfumature erbacee e vegetali 
sono date dai selezionati luppoli. L’amaro delicato 
e gradevole la rende di facile beva.

Questa doppio malto di ispirazione belga è 
prodotta in alta fermentazione. Al naso emergono 
le note aromatiche davanti al malto, con sentori 
di caramello e toffee. All’olfatto il lievito dona note 
di frutta matura, susina, albicocca e mandorla. 
L’amaro è delicato e gradevole.

Di color ramato intenso, con schiuma compatta 
e persistente si delina ricca di aromi derivati dai 
luppoli americani. All’olfatto sprigiona note di 
pompelmo e frutti tropicali. L’amaro è deciso ma 
equilibrato, con finale secco e pulito.
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ITA/TREVISO

LARÜ



Le radici affondano nella 
natura, in un bosco: il Bosco del 
Fagarè ricco di alberi secolari 
con rami possenti, cortecce, 
bacche, fiori ed erbe, profumi ed 
odori. Queste erano le sorgenti 
dell’antico torrente RÜ...

Dalla passione di due fratelli 
che hanno sempre vissuto e 
lavorato in un bosco, nasce 
nel 2016 il Birrificio Artigianale 
“Bosco Fagarè”. Dopo una 
lunga esperienza nel “fashion” 
hanno voluto trasferire il loro 
know-how ad un settore nuovo 
ma legato alla natura ed hanno 
creato il brand “LA RÜ”.

Le origini non vanno 
dimenticate, così la nuova 
birra artigianale prende il 
nome dall’antico torrente “Ru 
Bianco” che nel bosco scorreva, 
mentre erbe bacche fiori radici 
e cortecce arricchiscono e 
rendono unico il gusto della 
birra bianca e della birra scura 
amalgamandosi con maestria a 
luppolo o malto attentamente 
selezionati. Si crea così “LA 
RÜ” una birra artigianale, 
innovativa, 100% naturale, senza 
additivi e coloranti chimici, non 
pastorizzata e quindi fragrante 
ed invitante.



Nysa

Gradazione 4,5%

Tipologia Lager

Colore Giallo dorato

Fermentazione Bassa

Attacco baionetta

Bruma

Gradazione 6,0%

Tipologia APA

Colore Ramato chiaro

Fermentazione Alta

Attacco baionetta

Clitia

Gradazione 5,6%

Tipologia Bock

Colore Ambrato intenso

Fermentazione Bassa

Attacco baionetta

Linfha

Gradazione 6,8%

Tipologia IPA

Colore Oro pallido

Fermentazione Alta

Attacco baionetta

Thymus

Gradazione 5,8%

Tipologia Blanche

Colore Paglierino chiaro

Fermentazione Alta

Attacco baionetta

11550 		 Lt 24 PET
11558 		 Lt 25
11573		  Lt 5 Minicask
11560		  Lt 0.5x9 Vap

11551		  Lt 24 PET
11574		  Lt 5 Minicask
11561		  Lt 0.5x9 Vap

11556		  Lt 24 PET
11559 		 Lt 25
11575		  Lt 5 Minicask
11565		  Lt 0.5x9 Vap

11553 		 Lt 24 Polykeg
11563 		 Lt 0.5x9 Vap

11552 		  Lt 24 Polykeg
11562 		 Lt 0.5x9 Vap

Dal gusto equilibrato ed elegante, con note 
erbacee fresche e sentori floreali di luppolo in 
fiore aggiunto durante la maturazione della birra. 
Il finale è secco ed erbaceo, il che la rende ideale 
sia per un aperitivo che per un pasto a base di 
formaggi poco saporiti e verdure.

Un prodotto dalle note di caramello che lasciano 
poi spazio a sensazioni retrolfattive dominate 
dalla crosta di pane ben tostata e da note 
legnose. Ideale per un aperitivo fuori dal comune 
o per carni rosse grigliate.

Realizzata con una bassa percentuale di luppolo 
per far risaltare al palato un gusto maltato 
intenso. Da abbinare rigorosametne con ricette a 
base di pasta classiche e con pesce sapido.

Al naso spiccano note di frutti tropicali, pompelmo 
e note erbacee, alla bevuta si ritrovano questi 
sentori in giusto equilibrio con la parte maltata. 
Da abbinare a snack salati, fritti di verdure e carni 
bianche, cibi speziati ed esotici, carni arrosto, 
salumi affettati, formaggi stagionati o grassi ed 
erborinati, pesci grassi come il rombo, dolci al 
cioccolato amaro e torte agli agrumi.

Birra artigianale con un gusto unico dettato 
dagli aromi di timo e coriandolo che sfumano sul 
finale in note agrumate di arancia e bergamotto. 
Perfetta in abbinamento a pesci e carni bianche 
opportunamente speziate!
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New Zeland DDH

Gradazione 4,6%

Tipologia American Lager

Colore Dorato brillante

Fermentazione Bassa

11552		  Lt 24 PET
11562		  Lt 0.5x9 Vap

I pregiati luppoli neozelandesi regalano all’olfatto 
sensazioni inusuali fatte di frutti, fiori e piante 
aromatiche a noi usuali. La beva è facile e 
scorrevole con sapori maltati e croccant .Il finale 
è particolarmente fresco lasciando un elegante 
ricordo del suo passaggio.

New England IPA

Gradazione 5,2%

Tipologia NEIPA

Colore Giallo carico

Fermentazione Alta

Double IPA

Gradazione 8,4%

Tipologia Double IPA

Colore Ambrato scuro

Fermentazione Alta

Harvest American IPA

Gradazione 5,8%

Tipologia American IPA

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Ten

Gradazione 4,5%

Tipologia Helles

Colore Dorato

Fermentazione Bassa

11502		  Lt 0.4x16 Lat

10520		  Lt 24 Polykeg
10824 		 Lt 0.33x12 Vap

12147		  Lt 0.4x16 Lat
Su prenotazione

11589		  Lt 0.4x16 Lat

I luppoli provenienti dal nuovo mondo si 
intrecciano in note di malto e sfumature sia 
agrumate che di frutta tropicale matura. Alla 
beva risulta immediatamente succosa e corposa 
e non tradisce le note percepite all’olfatto. Il finale 
è leggermente amaro ed elegante.

Al naso è una mirabolante esplosione di 
frutti rossi: ribes nero, mirtillo e mora, il tutto 
accompagnato da una sottile nota maltata e 
caramellata. Il corpo è pieno, setoso e veicola in 
modo equilibrato sia la dolcezza del mirtillo che 
le sensazioni maltate.

Corpo sottile e lineare che favorisce la bevuta. 
La presenza dei malti speciali e caramelli ben 
si equilibrano con le note amaricanti e floreali, 
infatti la luppolatura ben presente ma molto 
equilibrata fino alla fine della bevuta. Il retrogusto 
é dominato da un leggero e fragrante panificato, 
da note floreali, agrumate e rinfrescanti dei 
luppoli, con un finale secco.

Birra lager tedesca delicata e pulita, ben 
bilanciata con corpo moderato e luppolatura 
sottile, erbacea e speziata, con accenni di malto 
e sfumature di miele di tiglio. Nel complesso una 
lagher morbida e ben lagherizzata.
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N’artigiana è un omaggio 
all’artigianalità, all’arte del saper 
fare, con il cuore e la passione. 
Si ispira alla precisione e al 
lavoro certosino degli artigiani 
napoletani, ancora oggi capaci 
di incantare il mondo intero con 
i loro piccoli e grandi capolavori. 
Una storia che sfida i secoli, che 
non conosce tramonto. Dall’arte 
presepiale di San Gregorio 
Armeno alla tradizione orafa 
dei Borgo Orefici, passando 
per i liutai del Centro Storico, 
fino agli artigiani del corallo 
di Torre del Greco, la storia di 
Napoli si intreccia a stretto 
filo con quella delle botteghe, 
dei legami familiari, delle 
artigianali tradizioni locali. Una 
storia di eccellenze che oggi 
viene celebrata con la linea 
N’artigiana. Proprio come gli 
artigiani, prepariamo le nostre 
birre con passione e dedizione, 
attenti ai dettagli e ai processi 
di lavorazione, per far sì che il 
risultato sia sempre un prodotto 
artigianale, genuino, costante e 
qualitativamente impeccabile. 
N’artigiana, è una dichiarazione 
d’amore per la propria terra 
e per quei valori che rendono 
Napoli, una città universale.
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ITA/NAPOLI

N’Artigiana Oro

Gradazione 4,8%

Tipologia Lager

Colore Oro brillante

Fermentazione Bassa

N’Artigiana Rossa

Gradazione 5,0%

Tipologia Lager

Colore
Bruno riflessi 

rubino

Fermentazione Bassa

11695		  0.33x12 Vap

11696		  0.33x12 Vap

La compagnia ideale in ogni momento della 
giornata: un aperitivo, un pranzo, o una 
cena. Perfetta per i sapori decisi della cucina 
napoletana ed insuperabile se accostata a pizza, 
pesce e carni bianche.

Pensata per i veri intenditori. non una rossa come 
le altre. Intensa e dal gusto autentico. Ideale per 
primi piatti a base di carne come il ragù, ma 
anche per carni complesse come porchetta e 
bistecca alla fiorentina.

N’ARTI
GIANA



ITA/MILANO

WAR



Birrificio Agricolo Indipendente 
a Cassina De’ Pecchi, presso 
la sede dell’Azienda Agricola di 
famiglia.

Il Birrificio è la prosecuzione 
naturale dell’attività di 
coltivazione cerealicola 
dell’Azienda che ritiene, 
dopo due generazioni di 
agricoltura intensiva di cereali, 
di trasformare l’orzo coltivato 
direttamente e di trasformarlo in 
prodotto finito.

L’Azienda produce più dell‘80% 
del malto utilizzato.

Birrificio WAR nasce nel 2017 
con una produzione di 500/
hl con un utilizzo di 2 ettari di 
terreno.

Attualmente la produzione si 
aggira su circa 400.000 Litri con 
un utilizzo di quasi 17 ettari di 
terreno coltivato.



Acqua Amara

Gradazione 5%

Tipologia Pils

Colore Dorato Chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Amen

Gradazione 5,5%

Tipologia American IPA

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Franco

Gradazione 4,8%

Tipologia Keller Pils

Colore Dorato Chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Gioia

Gradazione 4%

Tipologia Blanche/w 
passion fruit

Colore Giallo chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Dal colore dorato chiaro, l’italian Pils potrebbe 
sermbrare una comune bionda, ma in realtà la 
sua progettazione prevede canoni ed equilibri 
ben precisi, in particolare per quanto riguarda 
i luppoli. Infatti l’utilizzo di uso massiccio 
in dry hopping di luppolo tedesco di nuova 
generazione, la rende super aromatica e super 
fresca in bocca e a naso. Al sorso esibisce una 
carbonazione vivace ma sottile, con una delicata 
dolcezza maltata colorata di crosta di pane.

Birra prodotta con malti inglesi e luppoli europei. 
Al naso sono presenti note di malto, nocciola 
e prodotti da forno che esplodono al palato 
con note di caramello e cereali tostati. L’amaro, 
appena percettibile ed erbaceo, aiuta a chiudere 
la bevuta con armonia, smorzando le note dolci-
alcoliche.

Il colore si situa sulla linea di confine tra il 
paglierino e il dorato chiaro ed è coronata da 
un’abbondante schiuma candida, compatta e 
fine, di buona persistenza. L’olfatto presenta 
una nota volatile sulfurea, tipica delle basse 
fermentazioni franconi, seguita da un ben 
percepibile carattere malato, con ricordi di 
panificato chiaro e un accenno di miele di 
robinia. I luppoli si manifestano dopo qualche 
secondo di permanenza nel bicchiere con un 
delicato aroma erbaceo di trifoglio e tarassaco.

Paglierina e sorprendentemente limpida, ha 
una formazione di schiuma candida e fine di 
media abbondanza. L’olfatto è in prima battuta 
fortemente caratterizzato dalle note del passion 
fruit, che, potenziate dal coriandolo, sprigionano 
ricordi di cedro; dopo qualche secondo di 
permanenza del bicchiere la componente 
fruttata si fonde con il tocco speziato

Mezzo Fatto

Gradazione 4%

Tipologia Session IPA

Colore Giallo paglierino

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

1Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Dal colore giallo paglierino leggermente 
opalescente è sormontata da una schiuma 
candida, compatta e fine. L’olfatto viene pervaso 
da un bouquet decisamente inteso e di buona 
complessità, ovviamente dominato dalle 
fragranze dei luppoli americani che donando 
ricordi di frutti tropicali mango e passion fruit.
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Tutto Fatto

Gradazione 8%

Tipologia Double IPA

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Miami 82

Gradazione 5%

Tipologia East Coast lager

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Pesci in Faccia

Gradazione 6,8%

Tipologia American IPA

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Portobello

Gradazione 5,4%

Tipologia London porter

Colore Scuro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Il nostro cavallo di battaglia, dorata carica con 
riflessi ambra, leggermente opalescente, genera 
schiuma in modica quantità ma di discreta 
finezza e compattezza. L’olfatto viene pervaso 
da un bouquet decisamente intenso dominato 
dalle fragranze dei luppoli che donano ricordi di 
uva fragola, bacche di sambuco, pesca nettarina 
sciroppata, lytchee e papaya.

Di colore dorato chiaro e dalle sorprendenti 
limpidezza e brillantezza, ha una moderata 
formazione di schiuma candida, fine e compatta. 
Debutta al naso con un bouquet complesso 
quanto estremamente rinfrescante, che richiama 
alla mente climi estivi in paesaggi mediterranei 
e tropicali: la vena agrumata con lime, lemon 
grass e bergamotto si fonde armoniosamente a 
un tocco tropicale di mango e papaya nonché a 
una sottile, ma percepibile, nota dank.

IPA moderna ispirata alle prime East Coast, 
da 6.8%, Vol. moderna, secca ed equilibrata, la 
Pesci in Faccia è prodotta con il 100% di malto 
prodotto direttamente da noi. Grazie all’utilizzo 
del Galaxy e del Mosaic, la nuova one shot è 
caratterizzata da un bel profilo tropicale che 
viene equilibrato ad una parte più agrumata 
grazie alla presenza dei luppoli Amarillo e del 
Citra Cryo.

Una London Porter da 5.4% Vol. Ispirata ai 
grandi nomi delle Porter Londinesi Color nero 
con riflessi rubino, schiuma persistente e 
compatta di color avorio, come prevede lo stile. 
Prodotta con il 100% di malti inglesi (Maris 
Otter, Crystal Extra Dark, Chocolate, Brown e 
Fiocchi d’orzo) by Simpsons Malt e una perfetta 
ricostruzione dell’acqua di Londra.

Rage

Gradazione 7%

Tipologia West Coast IPA

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Dal colore dorato molto chiaro e leggermente 
opalescente, è sormontata da un leggero velo 
di schiuma candida e dalla discreta finezza. Il 
naso è immediatamente colpito da intensi aromi 
resinosi e di frutta tropicale in cui spiccano 
lytchee, guava e un sorprendente richiamo 
all’uva americana molto matura: il bouquet 
di sicuro impatto è generato in via esclusiva 
della varietà di luppolo americane e pacifiche 
impiegate.

12
5



Santo Spirito

Gradazione 7%

Tipologia Bock

Colore Ambrato carico

Fermentazione Bassa

Attacco Baionetta

Settimana Bianca

Gradazione 9%

Tipologia Triple

Colore Dorato chiaro

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Birra ambrata carica, bassa fermentazione in 
stile tedesco. Presenta note di malto tostato 
ben percepibili al naso dove spiccano anche 
note, tra caramello, biscotto e miele scuro 
In bocca le note dolci dei malti man a mano 
virano verso il tostato, per arrivare ad un finale 
secco e di carattere con una vivace freschezza 
acidula da malti scuri a centro corsa, un 
finale coerentemente intonato alle sensazioni 
aromatiche già trasmesse all’olfatto.

Di colore dorato intenso, a naso è significativo il 
sapore fruttato degli agrumi (arancia) ma anche 
di banana. Generosi i fenoli speziati, pepati e 
chiodo di garofano dato dal lievito. Rilevabile 
in modo lieve un chiaro carattere di luppolo: 
basso, speziato e talvolta aromatico. Gli alcoli 
sono morbidi e di alta intensità, mentre il malto 
è delicato con morbidi toni di cereale dolce. La 
schiuma bianca è persistente, cremosa e solida 
con caratteristici archetti sul bicchiere.
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Cookies

Gradazione 4,0%

Tipologia Ordinary bitter

Colore Ambrato

Fermentazione Alta

Attacco Baionetta

Lt 24 Polykeg
Lt 0.33x24 Latt

Di colore ambrato chiaro e leggermente 
opalescente, ha, come da tradizione britannica, 
una moderata formazione di schiuma con la 
tonalità di bianco della panna fresca e buona 
finezza e persistenza. Il naso è avvolto in prima 
battuta dagli aromi agrumati e floreali dei 
luppoli, con mandarino maturo, violetta e un 
ricordo di pesca sciroppata, la sinergia con i 
profumi dei malti genera dopo pochi secondi 
una sensazione di biscotto intinto in un robusto 
té nero inglese.



12
7








